
新高中應用學習調適課程 

第二學年 教學時間表 (2025/26學年) 

 

課程提供機構 匡智松嶺綜合職業訓練中心 

科目代碼 2024260806B 課程 初級烘焙實務課程 

班別編號 2B班 模式 一 教學語言 中文 

 

課堂 日期 時間 教學主題 上課場地 負責導師 

第二學年 

1 
11/10/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
基本食物安全與衞生 糕餅工場 麥卓蕙 

2 
18/10/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
預防食物中毒 糕餅工場 麥卓蕙 

3 
25/10/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
個人衞生(I) 糕餅工場 黃佳賦 

4 
8/11/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
個人衞生(II) 糕餅工場 麥卓蕙 

5 
15/11/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
麪包製作基本技巧 糕餅工場 黃佳賦 

6 
22/11/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
餅房人事架構的認識 糕餅工場 麥卓蕙 

7 
29/11/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
想法解讀能力 糕餅工場 袁碧華 

8 
6/12/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
麪包烘焙 糕餅工場 黃佳賦 

9 
13/12/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
工作與情緒控制(I) 糕餅工場 袁碧華 

10 
20/12/2025 

(六) 

09:00-

12:30 
專業蛋糕烘焙技巧 糕餅工場 麥卓蕙 

11 
10/1/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
工作與情緒控制(II) 糕餅工場 袁碧華 

12 
17/1/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
工作與情緒控制(III) 糕餅工場 麥卓蕙 

13 
24/1/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
撻類製作基本原理 糕餅工場 黃佳賦 

14 
31/1/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
工作間的社交技巧(I) 糕餅工場 麥卓蕙 

 

  



新高中應用學習調適課程 (2024-26年度) 

第二學年 教學時間表 (2025/26學年) 

 

課程提供機構 匡智松嶺綜合職業訓練中心 

科目代碼 2024260806B 課程 初級烘焙實務課程 

班別編號 2B班 模式 一 教學語言 中文 

 

課堂 日期 時間 教學主題 上課場地 負責導師 

第二學年 

15 
7/2/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
工作間的社交技巧(II) 糕餅工場 袁碧華 

16 
14/2/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
焦糖布甸、意式奶凍理論及製作 糕餅工場 黃佳賦 

17 
28/2/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
處理衝突的技巧(I) 糕餅工場 麥卓蕙 

18 
7/3/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
處理衝突的技巧(II) 糕餅工場 袁碧華 

19 
14/3/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
班戟理論及製作 糕餅工場 黃佳賦 

20 
21/3/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
認識壓力(I) 糕餅工場 袁碧華 

21 
28/3/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
中期簡介會 糕餅工場 麥卓蕙 

22 
18/4/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
豆沙燒餅、銅鑼燒理論及製作 糕餅工場 黃佳賦 

23 
25/4/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
認識壓力(II) 糕餅工場 麥卓蕙 

24 
2/5/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
認識壓力(III) 糕餅工場 袁碧華 

25 
9/5/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
西多士理論及製作 糕餅工場 黃佳賦 

26 
16/5/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
焦糖布甸、意式奶凍理論及製作 糕餅工場 袁碧華 

27 
23/5/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
班戟理論及製作 糕餅工場 麥卓蕙 

28 
30/5/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
豆沙燒餅、銅鑼燒理論及製作 糕餅工場 袁碧華 

 

  



新高中應用學習調適課程 (2024-26年度) 

第二學年 教學時間表 (2025/26學年) 

 

課程提供機構 匡智松嶺綜合職業訓練中心 

科目代碼 2024260806B 課程 初級烘焙實務課程 

班別編號 2B班 模式 一 教學語言 中文 

 

課堂 日期 時間 教學主題 上課場地 負責導師 

第二學年 

29 
6/6/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
西多士理論及製作 糕餅工場 黃佳賦 

30 
13/6/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
工作與學習(I) 糕餅工場 李安琪 

31 
27/6/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
工作與學習(II) 糕餅工場 李安琪 

32 
4/7/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
個人資料準備 糕餅工場 李安琪 

33 
11/7/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
簡單面試技巧(I) 糕餅工場 李安琪 

34 
18/7/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
簡單面試技巧(II) 糕餅工場 李安琪 

35 
25/7/2026 

(六) 

09:00-

12:30 
評估日 糕餅工場 黃佳賦 

注：因應實際情況，課程內容或會有所改動 


